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本期要点速览
	栏目
	本期要点

	一、法规标准与许可进展
	•	羟基酪醇申请以第0058号受理；受理公示不构成批准使用依据。

	二、安全评价、抽检与合规风险
	•	该批去骨鸭掌串诱惑红检验结果为0.0130 g/kg，标准值为“不得使用”。

	三、新型添加剂、制造工艺与应用
	•	机构介绍果胶与蛋白复合体系的凝胶、乳化、持水及多类食品应用研究。
•	W/O/W乳液研究同时关注甜味分布及渗漏、聚结、风味损失等转化限制。

	四、检测方法、质量规格与验证
	本期暂无可刊发条目。

	五、产业供应、市场与企业实质动态
	本期暂无可刊发条目。

	六、行业交流、标准化与前瞻议题
	本期暂无可刊发条目。


本稿覆盖2026年9月25日16:30之后至10月2日16:30公开或更新的信息，实际补编于2026年10月4日。本期已核素材包括羟基酪醇新品种受理、上海速冻食品诱惑红抽检，以及果胶与蛋白复合体系、双重乳液减糖两项研究综述传播动态。法规状态、具体批次结果与研究应用信号分别表述。
一、法规标准与许可进展
羟基酪醇食品添加剂新品种申请进入受理环节
中国内地｜官方页面所示日期2026年9月28日
卫健委政务服务平台公布羟基酪醇食品添加剂新品种申请受理信息，编号为卫食添新申字(2026)第0058号。公告标题、页面日期及受理表均列明9月28日；本期采用页面可见日期，不以链接路径中的9月29日替代。
合规关注：这是申请受理节点，公告没有给出批准使用范围、用量或质量规格，不能据此认定已获食品添加剂使用许可。原料供应商和配方企业可跟踪后续审评及正式公告，采购和配方放行仍应核对适用的许可依据。
来源 国家卫健委政务服务平台受理公告
二、安全评价、抽检与合规风险
上海抽检一批速冻去骨鸭掌串检出不得使用的诱惑红
中国内地｜官方公告日期2026年9月30日
上海市市场监管局9月30日公布的第26期省级食品安全抽检信息涉及1708批次样品，其中7批次不合格。与食品添加剂直接相关的速冻食品不合格附件列明一批去骨鸭掌串，规格700g/袋、生产日期2026年1月15日；诱惑红检验结果为0.0130 g/kg，标准值为“不得使用”。
合规关注：该结果仅针对附件列明的样品、批次及检验项目，不能概括为允许限量的超标，也不能推定其他批次或品牌均有问题。相关企业可按产品食品分类核对着色剂适用性，并将复合配料、腌制料及供应商色素声明纳入配方审核和必要的目标物检测。
来源 上海市市场监管局第26期省级食品安全抽检公告  /  速冻食品监督抽检信息（不合格）原始附件
三、新型添加剂、制造工艺与应用
研究综述梳理果胶与蛋白复合体系的质构应用
中国内地｜研究机构公开日期2026年9月30日
中国农业科学院农产品加工研究所9月30日发布研究进展，介绍果胶与蛋白复合体系的形成机制及凝胶、乳化、持水等功能，以及其在吞咽障碍友好食品、植物基食品、3D打印、递送体系和脂肪替代中的应用研究。机构列示论文DOI为10.1111/1541-4337.70597。
技术关注：本条以研究机构本周公开介绍为信息节点，属于研究综述信号，不认定论文在本周首次发表，也未独立审查论文全文。应用开发仍需结合具体配料身份和使用条件，验证加工稳定性、流变表现及目标食品适用性；研究潜力不代表新许可或产业化效果已被证明。
来源 中国农科院加工所：果胶与蛋白复合体系研究进展
双重乳液减糖综述关注甜味递送与体系稳定性
中国内地｜研究机构公开日期2026年9月29日
中国农业科学院农产品加工研究所9月29日介绍基于W/O/W双重乳液的食品减糖研究综述，关注甜味分布、界面构筑、食品级颗粒稳定及风味递送，同时指出内相渗漏、液滴聚结、风味损失与加工相容性等转化问题。机构列示论文DOI为10.1016/j.tifs.2026.106107。
技术关注：本条属于机构研究传播，不提供商业减糖比例或替代甜味剂许可结论。配方团队可将乳液结构和感官验证结合，评估减糖目标与稳定性的约束，并逐一核对实际使用的乳化、稳定配料及宣称要求。论文全文尚未独立评价，也不认定其首次发表时间在本窗口。
来源 中国农科院加工所：W/O/W乳液食品减糖策略研究进展
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