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一、行业资讯
武汉假日餐饮消费券启动龙虾券分批发放
中国湖北武汉｜9月24日发布，龙虾券计划发放至12月底
武汉市商务局公布假日餐饮消费券规则，龙虾券自9月24日起分批投放，可在美团、抖音领取，设满100元减20元等四档面额。消费券用于活动商家的含龙虾团购套餐，仅限武汉线下实体餐饮，不含外卖；须当日核销，资金用完可提前结束。
参与门店应核对优惠叠加后的使用门槛、核销时限和退款规则，并测算套餐毛利。本条是此前消费季安排的具体落地进展；国际美食券预计10月中下旬发放，规则另行公告，不能将其写成已启动或将地方优惠外推至全国。
来源 武汉市商务局活动规则
麦当劳中国以岗位技能赛强化一线人才培养
中国内地｜9月23日企业发布全国总决赛消息，赛事7月启动
麦当劳中国披露，2026年全明星大赛自7月16日启动，超过20万名餐厅员工参与，围绕汉堡制作、餐厅清洁、餐点汇集等七类岗位开展比拼；四类岗位的48位冠军进入上海全国总决赛。企业将比赛与日常岗位训练衔接，聚焦品质、服务和清洁。
连锁餐饮可参考按岗位设置实操任务的培训方式，把清洁、出品和交接要求转为可观察的操作表现，再核查能否持续落实。参赛规模及培训做法来自企业披露，并非独立质量评价，也不能据此推导差错率下降或门店经营改善的幅度。
来源 麦当劳中国发布稿（美通社）
二、政府监管与食品安全
国务院食安办部署双节餐饮食品安全监管
中国内地｜9月18日19:00公开，纳入本期16:30之后的窗口
国务院食安办部署中秋、国庆期间食品安全工作，要求关注景区、服务区和商业综合体，以及宴会中心、连锁餐饮、学校和养老机构食堂。餐饮环节突出冷荤凉菜、生食海产品、冷加工糕点等风险食品，并检查原料采购、食品添加剂使用、餐饮具消毒及人员健康管理。
节前自查可优先覆盖客流增加时容易失控的凉菜制作、生熟分隔和清洗消毒环节，并检查外卖经营资质与实际加工场所的一致性。本条为节日监管部署，不是新增食品安全限量标准；门店仍需按实际经营项目执行既有适用要求。
来源 市场监管总局公开部署
江苏抽检披露煎炸用油极性组分等餐饮问题
中国江苏｜9月22日发布第8号通告，抽检样品日期早于本周
江苏省市场监管局公布1884批次食品抽检结果，其中17批次不合格。附件列明，一家餐饮店的煎炸过程用油极性组分为36.5%，超过该项目标准值27%；另一小吃店自制凉拌海蜇的铝残留量为540毫克/千克，超过对应标准值500毫克/千克。
门店可复核炸油使用与更换记录、监测方法及异常处置，并核查凉拌海蜇原料及加工环节的铝残留控制。本条仅涉及公告所列样品，不能把17批次全部计为餐饮问题，亦不能以该批抽检直接估算餐饮行业不合格率。
来源 江苏省市场监管局通告及不合格附件
三、供应链管理
食用农产品批发价格小幅回落鸡蛋价格上涨
中国内地｜9月24日发布，统计期为9月14日至20日
商务部监测显示，9月14日至20日全国食用农产品市场价格较前一周下降0.2%。30种蔬菜平均批发价为每公斤4.28元，下降0.2%；猪肉每公斤17.19元，下降1.7%；鸡蛋批发价格上涨1.6%，白条鸡下降0.2%。主要品类价格走势并不一致。
采购部门可按门店实际采购品类复核供应商报价，对鸡蛋等上涨品类单独跟踪，避免仅根据综合指数统一调整预算。上述为全国批发市场监测结果，不是9月25日即时价格，也不等同于某一城市、规格或餐饮企业的到货结算价格。
来源 商务部市场运行和消费促进司周度监测
四、门店运营与技术创新
苏州相城机关食堂智能化设备采购公布中标结果
中国江苏苏州｜9月23日公布中标结果，非竣工验收节点
苏州市政府采购网公布相城区机关食堂修缮和智能化改造设备采购及安装项目中标结果，金额为1399999元，约140万元。主要标的包括1套智慧餐饮云平台、10套无感出品备餐台热五斗、2套出品控制台和6套多媒体结算台。
团餐运营方可据此观察出品、备餐与结算的系统衔接需求，在采购前明确菜品编码、交易核对、断网处理及现场验收场景。中标公告仅证明采购结果，不能表述为设备已投入使用，也未提供可验证的节约人工、降低损耗或改善食品安全数据。
来源 苏州市政府采购网中标公告
五、可持续发展与绿色运营
湖南反浪费案例强调门店标识与主动点餐提醒
中国湖南｜9月21日发布首批案例，相关检查发生于3月至8月
湖南省市场监管局公布2026年第一批制止餐饮浪费典型案例，五起均涉及经营场所未在醒目位置设置反食品浪费标识、未主动提示消费者适量点餐。相关部门责令改正并作出警告处罚，涵盖餐饮店、餐饮管理企业和面馆等经营主体。
门店应把入口或点餐区标识与服务人员的实际提示一并检查，结合菜量说明、适量点餐和剩餐打包落实日常管理。案例公开与违法行为发生时间不同；本期不能写成五起问题均在本周发生，也不能将警告处罚扩大解读为统一罚款措施。
来源 湖南省市场监管局典型案例
六、海外餐饮动态
Waitrose燕麦饮因温控问题召回关注采购日期范围
英国及泽西相关市场｜9月22日召回，涉及此前购买的指定产品
泽西政府发布Waitrose Essential无糖燕麦饮召回信息，温控不当可能带来微生物污染和变质风险。产品为1升装，最佳食用日期在2026年8月14日至10月29日；公告所附企业通知进一步限定为9月2日至21日在Waitrose门店或即时配送渠道购买的相关产品。
涉及当地供应链的咖啡店及餐饮采购方，应同时核对品牌、规格、日期标示和购买记录，不再使用符合召回条件的产品。公告没有指明具体致病菌，也未证实产品进入中国市场；不能仅因同属燕麦饮，就把召回范围扩展至其他品牌或国内产品。
来源 泽西政府召回页及所附企业通知
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