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食品及食品相关领域资讯日报（20260928）
食品质量、安全、法规与供应链行动简报

•报告期间：2026-09-27 17:00 至 2026-09-28 17:00（Asia/Shanghai）

•报告编号：FRI-20260928

今日重点

本期优先落实新快检方法能力评估、湖南不合格批次核对，并对山梨糖醇饮品舆情和果蔬违规‘美颜’风险开展配
方、标签与供应链核查。

重点信号

1. 总局新增13项快检方法，监管筛查工具进一步扩容。

2. 湖南抽检24批次不合格，附件与批次处置需立即核对。

3. 山梨糖醇饮品争议已有监管介入说法，但品牌、批次和检测报告仍待补核。

重点条目

中国市场

01. 市场监管总局发布13项食品快速检测方法

来源类型： 官方原文；日期依据： 总局官方页面标示2026-09-28 16:30，公告及13个方法编号可追溯。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 总局官方页面标示2026-
09-28 16:30，公告及13个方法编号可追溯。

•影响业务： 食品生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；果蔬、畜禽肉、乳制品、蜂蜜

和水产品；检测方法 / 食品快速检测；中国市场

•一句话结论： 监管快检工具箱扩容将影响抽检筛查、现场执法、实验室复核衔接和企业风险监测配置。

•发生了什么： 国家市场监管总局于16:30发布KJ 202601—KJ 202613共13项食品快速检测方法，覆盖果蔬农残、肉

乳兽药残留、乳制品和蜂蜜抗生素以及水产品硝基呋喃代谢物、甲基睾酮和丁香酚类等项目。

•建议动作： 按产品矩阵梳理13项方法的适用范围、检出能力和复核要求，评估现有筛查能力、试剂与人员培训，

并等待方法文本在食品安全抽检监测信息系统公开。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用主体、产品批次、监管阶段和处置要求；检测与证据 / 按产品基质和风险
因子确认方法适用性并保留复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 国家市场监督管理总局

https://www.samr.gov.cn/spcjs/xxfb/art/2026/art_30533f138fc74f688e04cf2e3b35b834.html
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02. 湖南省抽检1324批次食品发现24批次不合格

来源类型： 官方原文；日期依据： 监管通告在本期公开并给出总批次、合格/不合格数量及处置要求。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 监管通告在本期公开并给出
总批次、合格/不合格数量及处置要求。

•影响业务： 食品生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；湖南省监督抽检涉及的29类食

品；监督抽检 / 不合格食品；中国市场

•一句话结论： 不合格批次涉及多类食品，品牌方、供应商和零售渠道需依据附件核对产品、生产单位、项目和流
向。

•发生了什么： 湖南省市场监管局通报1324批次食品抽检结果，1300批次合格、24批次不合格，涉及29类食品；属
地监管部门已开展核查处置、下架召回和原因排查。

•建议动作： 下载并逐项核对不合格附件，匹配企业产品与供应商批次，必要时启动留样复测、库存隔离、召回及
根因分析。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用主体、产品批次、监管阶段和处置要求；检测与证据 / 按产品基质和风险

因子确认方法适用性并保留复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 湖南省市场监督管理局

03. 媒体质疑多款“大餐救星”饮品山梨糖醇添加量并报告消费者腹泻反馈

来源类型： 官方原文；日期依据： 本期可追溯媒体汇总列明含量指控、消费者反馈和监管介入说法，但关键主体与原始

检测证据仍不完整。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： B（专业或转载证据）；判断依据： 本期可追溯媒体汇总列明
含量指控、消费者反馈和监管介入说法，但关键主体与原始检测证据仍不完整。

•影响业务： 食品生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；主打餐前饮用或肠道健康的功

能饮品；舆情 / 配方、营养与不良反应指控；中国市场

•一句话结论： 高山梨糖醇配方、膳食纤维或益生元营销及消费者耐受性提示可能形成标签、声称和客诉风险；目前

不应将媒体指控等同监管结论。

•发生了什么： 食品伙伴网今日导读汇总媒体调查称，多款“大餐救星”饮品使用山梨糖醇，个别产品标示达到19
克/100克，并有消费者反馈腹痛、腹泻；正文转述咸宁市市场监管部门已介入。具体品牌、批次和原始检测报告仍

待补核。

•建议动作： 核对相关产品配方、营养成分与警示提示，补查品牌、批次、检测方法和原始报告，并持续跟踪企业

或监管回应。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用主体、产品批次、监管阶段和处置要求；检测与证据 / 按产品基质和风险
因子确认方法适用性并保留复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 食品伙伴网今日导读

https://amr.hunan.gov.cn/amr/ztx/ssjygkx/spcj/202609/t20260928_34073401.html
https://news.foodmate.net/2026/09/753912.html
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04. 第一财经/央广网梳理果蔬流通环节违规“美颜”风险

来源类型： 官方原文；日期依据： 央广网保存页标示2026-09-28 09:20:59，正文可追溯并明确为第一财经报道；属于

媒体风险梳理，不替代单一案件监管结论。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： B（专业或转载证据）；判断依据： 央广网保存页标示2026-
09-28 09:20:59，正文可追溯并明确为第一财经报道；属于媒体风险梳理，不替代单一案件监管结论。

•影响业务： 食品生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；小葱、竹笋、莴笋等鲜食果
蔬；舆情 / 食用农产品非法处理；中国市场

•一句话结论： 果蔬外观处理可能跨越农药登记、食品添加剂使用和非食用物质边界，且供应链主体容易把责任割裂

在种植与流通环节。

•发生了什么： 央广网转载第一财经调查梳理称，近期甘肃榆中“染色莴笋”等事件暴露果蔬在种植、仓储和流通环
节使用未登记农药、非食用物质或超范围保鲜护色剂的风险，并回溯蓝色小葱、白亮竹笋等案例。

•建议动作： 对易发生护色保鲜处理的葱、笋、莴笋等建立供应商声明、到货快检和异常颜色筛查，必要时复核
铜、甲醛及二氧化硫等风险指标。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用主体、产品批次、监管阶段和处置要求；检测与证据 / 按产品基质和风险
因子确认方法适用性并保留复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 央广网（来源：第一财经）

05. 资阳市雁江区公布7起网络餐饮违法行为典型案例

来源类型： 官方原文；日期依据： 监管微信原文标示本期公开，7起案件事实和处置可追溯。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 监管微信原文标示本期公
开，7起案件事实和处置可追溯。

•影响业务： 食品生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；网络餐饮食品、烘焙食品和冷

食；网络餐饮 / 执法案例；中国市场

•一句话结论： 网络餐饮的证照、菜品名称、经营项目、添加剂记录与线下实际不一致，容易同时触发平台治理和行

政执法。

•发生了什么： 雁江区市场监管局公布7起网络餐饮案例，覆盖健康证明过期、线上线下证照不一致、食品添加剂进货
查验缺失、网上名称与标签不一致、超经营项目制售冷食及甜味剂使用等问题。

•建议动作： 抽查平台证照与门店一致性、冷食许可、添加剂票证和菜单命名，形成线上线下一体化整改证据。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用主体、产品批次、监管阶段和处置要求；检测与证据 / 按产品基质和风险
因子确认方法适用性并保留复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 资阳市雁江区市场监督管理局

https://www.cnr.cn/mspd/sywzl/20260928/t20260928_527827365.shtml
https://mp.weixin.qq.com/s/wFlgNBQiW2eqN1blliRvpg
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后续关注

中国市场

•广西抽检541批次食品发现1批次月饼食品添加剂超限：广西市场监管局通报541批次抽检结果，其中1批次月饼食品
添加剂使用不符合要求；监管部门已要求下架、召回并依法核查处置。 来源：广西壮族自治区市场监督管理局

•国务院食安办公布第三批食品安全全链条监管创新案例：国务院食安办公布第三批全链条监管创新案例，涵盖山东肉

类追溯数据贯通等跨部门做法，强调从产地准出、屠宰、生产经营到执法协同的数据连接。 来源：国务院食品安全
委员会办公室

•食品伙伴网汇总消费者饮用泰式奶茶后心悸、头晕及失眠反馈：食品伙伴网今日导读汇总称，部分消费者反馈饮用泰
式奶茶后出现心悸、头晕和失眠，并将风险线索指向咖啡因和添加糖；该线索未指向特定品牌、批次或检测报告。
来源：食品伙伴网今日导读

说明

本简报基于公开信息整理，供质量、法规、采购和平台治理团队识别风险；具体处置请结合企业产品、市场和内部程
序复核。

http://scjdglj.gxzf.gov.cn/zwgk/fdzdgk/zdxx/spaq/t28163337.shtml
https://mp.weixin.qq.com/s/uyBIjT8PytytXWTB_KR7AQ
https://mp.weixin.qq.com/s/uyBIjT8PytytXWTB_KR7AQ
https://news.foodmate.net/2026/09/753912.html

