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食品及食品相关领域资讯日报（20260921）
食品质量、安全、法规与供应链行动简报

•报告期间：2026-09-20 17:00 至 2026-09-21 17:00（Asia/Shanghai）

•报告编号：FRI-20260921

今日重点

本期优先任务是评估氨基葡萄糖方法切换、为韩国竹笋加工品二氧化硫追加检测准备生产商级证据，并核对RASFF爆
米花用玉米批次、流向和召回状态。

重点信号

1. 保健食品企业和实验室比对氨基葡萄糖新旧方法的基质、衍生、专属性和定量证据。

2. 对韩竹笋加工品出口企业按生产商准备二氧化硫控制、检测和通关资料。

3. 涉及意大利爆米花用玉米的企业核对五国流向、库存和托品烷生物碱控制。

重点条目

中国市场

01. 保健食品氨基葡萄糖测定国家标准公开征求意见

来源类型： 官方原文；日期依据： 来源页面显示首次公开或实质更新时间为2026-09-21T14:30:00+08:00。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 国家市场监管总局在窗口内
公开方法标准征求意见，直接影响检测方法适用性和质量控制。

•影响业务： 生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；含氨基葡萄糖的保健食品；保健食

品 / 分析方法；中国市场

•一句话结论： 现行GB/T 20365—2006主要面向动物软骨组织提取物，对复杂保健食品基质适用性不足；方法切换
将影响实验室验证、企业放行和规格限值证据。

•发生了什么： 市场监管总局指导制定《保健食品中氨基葡萄糖的测定》推荐性国家标准草案并公开征求意见。草案
针对500余个获批产品和片剂、胶囊、粉剂、口服液等复杂基质，拟采用柱前衍生液相色谱法统一前处理、检测和

结果判定。

•建议动作： 保健食品企业与实验室立即比对现行方法和草案，梳理基质覆盖、衍生条件、专属性、回收率、精密

度及标准品需求，并在征求意见阶段形成技术反馈。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用范围、产品批次、监管阶段和官方处置要求；检测与证据 / 按产品基质和
风险因子确认方法适用性并留存复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 国家市场监督管理总局

https://www.samr.gov.cn/xw/sj/art/2026/art_4639071d0e4341d49fae2eb3c6a7d5cb.html
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02. 市场监管总局月饼专项抽检合格率97.67%

来源类型： 公开来源；日期依据： 来源页面显示首次公开或实质更新时间为2026-09-21T15:05:52+08:00。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： B（专业或转载证据）；判断依据： 报告日公开的全国专项抽
检给出覆盖、合格率、问题类型和处置要求。

•影响业务： 生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；传统月饼、餐饮自制月饼和冰淇淋

月饼；月饼 / 专项抽检；中国市场

•一句话结论： 抽检同时覆盖传统、自制和冰淇淋月饼，节令消费高峰下添加剂、氧化指标和营养声称是生产、渠道
和标签审核的共同风险。

•发生了什么： 市场监管总局节前抽检31个省份300批次月饼，覆盖118个品牌、216家生产企业，合格率97.67%。
问题涉及防腐剂和着色剂超范围超限量、酸价不达标以及“0糖”“0反式脂肪酸”等营养声称不符合要求，相关省
份已启动下架召回。

•建议动作： 月饼生产与销售企业按配方、油脂稳定性和营养声称建立节前复核表，检查脱氢乙酸等添加剂、酸价/
过氧化值、声称依据及不合格批次下架召回证据。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用范围、产品批次、监管阶段和官方处置要求；检测与证据 / 按产品基质和
风险因子确认方法适用性并留存复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 国家市场监督管理总局

03. 天津海关发布中式糕点出口归类指南

来源类型： 公开来源；日期依据： 来源页面显示首次公开或实质更新时间为2026-09-21T16:38:03+08:00。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： B（专业或转载证据）；判断依据： 海关业务部门在出口高峰
期发布可操作的归类规则和典型税号。

•影响业务： 生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；月饼、汤圆、麻薯及其他中式糕

点；糕点 / 海关归类；中国市场

•一句话结论： 形态相近但工艺和配方不同的糕点可能适用不同税号和监管条件，错归类会造成申报、税费和通关风

险。

•发生了什么： 天津新港海关和关税处明确中式糕点应按工艺、是否包馅和成品/半成品归类：烘焙月饼等通常归入
1905.9000，汤圆和冰皮月饼归入1902.2000，糕点预拌面皮等半成品归入1901.2000；高肉含量、冰淇淋或巧克

力制品另按对应品目。

•建议动作： 出口企业在申报前固化配方、工艺、馅料比例和成品状态证据，对冰皮、鲜肉、冰淇淋及巧克力月饼

单独复核税则号列。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用范围、产品批次、监管阶段和官方处置要求；检测与证据 / 按产品基质和
风险因子确认方法适用性并留存复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 天津海关

https://mp.weixin.qq.com/s/g5porRX1INMkCVMv9y_D8A
https://mp.weixin.qq.com/s/gxLM_kWC0vhKO2L3JSLpVA
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04. 江苏公布网络餐饮整治阶段进展

来源类型： 公开来源；日期依据： 来源页面显示首次公开或实质更新时间为2026-09-21T14:57:48+08:00。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： B（专业或转载证据）；判断依据： 省级整治通报给出覆盖规
模、问题整改和抽检数量，具有可迁移的合规行动价值。

•影响业务： 生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；网络餐饮门店和平台业务；网络餐

饮 / 数字监管；中国市场

•一句话结论： 平台资质、后厨透明度、线上线下一致性和抽检命中正在形成组合式监管，门店和平台的证据链要求
提升。

•发生了什么： 江苏网络餐饮整治通报显示，镇江6,871家持证餐饮中4,986家开展网络经营并接入“互联网+明厨亮
灶”；南京栖霞检查7,392户次、整改3,782个问题；江阴对7,000余家网商建图并完成785批次抽检。

•建议动作： 平台和连锁餐饮企业核对证照、地址、后厨视频、商户档案与抽检整改闭环，重点清理线上线下不一
致及高风险门店。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用范围、产品批次、监管阶段和官方处置要求；检测与证据 / 按产品基质和

风险因子确认方法适用性并留存复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 江苏省市场监督管理局

https://mp.weixin.qq.com/s/Ju1ChELDePM50HalWvgwuw


第 4 页 / 共 5 页

国际市场

05. 韩国强化中国产竹笋加工食品二氧化硫检测

来源类型： 官方原文；日期依据： MFDS页面登记日期为2026-09-21；食品伙伴网于当日09:04完成中文编译核对。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 韩国MFDS在报告日公开通

关强化措施，产品、产地、检测因子和执行环节均明确。

•影响业务： 生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；中国产竹笋罐头及其他竹笋加工食

品；出口食品 / 通关检测；国际市场

•一句话结论： 措施针对中国产加工食品并下沉到生产商维度，可能提高相关罐头和竹笋制品的抽检命中、通关等待
和不合格处置风险。

•发生了什么： 韩国食药部回应硫磺熏蒸竹笋报道：中国产竹笋未以农产品形式进口韩国，但罐头等竹笋加工食品仍

有进口，现已在通关环节实施精密检查，并将按生产商追加二氧化硫检测。

•建议动作： 对韩出口竹笋加工品企业按生产商建立批次台账，复核熏蒸、漂白及二氧化硫残留控制，准备原料处

理记录、成品检测报告和韩方限量符合性证据。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用范围、产品批次、监管阶段和官方处置要求；检测与证据 / 按产品基质和
风险因子确认方法适用性并留存复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 韩国食品药品安全部（MFDS）

06. RASFF扩大意大利爆米花用玉米托品烷生物碱通报流向

来源类型： 官方原文；日期依据： RASFF lastUpdate为21-09-2026 10:38:06（Europe/Brussels），折算上海时间为

2026-09-21 16:38:06。

•风险判断： 高（立即核对或近期跟进）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： RASFF官方公共门户在精确
窗口内出现分销国家扩展和后续国家行动，属于可证明的实质更新。

•影响业务： 生产经营企业；采购与供应商管理团队；检验检测与法规审核团队；意大利产爆米花用玉米；谷物制品 /

天然毒素；国际市场

•一句话结论： 风险被判定为严重，跨境流向扩大增加库存、在途和零售端命中概率；爆米花原料和谷物供应商需关
注天然毒素控制。

•发生了什么： RASFF警报2026.8321涉及意大利产爆米花用玉米，托品烷生物碱检测为20.1±4.6 µg/kg，高于5.0
µg/kg限值；9月21日更新后流向扩展至意大利、哈萨克斯坦、罗马尼亚、斯洛伐克和阿联酋，并已采取召回消费

者产品等措施。

•建议动作： 涉及意大利来源爆米花用玉米的进口商、零售商和实验室核对批次、五国流向与召回状态，评估托品

烷生物碱检测能力及供应商预防控制。

•技术映射： 法规与批次核对 / 核对适用范围、产品批次、监管阶段和官方处置要求；检测与证据 / 按产品基质和
风险因子确认方法适用性并留存复核记录

•建议留存： 来源原文与版本；产品或批次影响评估；检测或审核依据；处置与复核记录

•来源： 欧盟RASFF Window

https://www.mfds.go.kr/brd/m_99/view.do?company_cd=&amp;company_nm=&amp;itm_seq_1=0&amp;itm_seq_2=0&amp;multi_itm_seq=0&amp;page=1&amp;seq=50366&amp;srchFr=&amp;srchTo=&amp;srchTp=&amp;srchWord=%EC%88%98%EC%B6%9C
https://webgate.ec.europa.eu/rasff-window/screen/notification/871501
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后续关注

中国市场

•新疆公开征集2027年食品安全抽检计划建议：新疆市场监管局在截止前公开征集2027年食品安全抽检计划建议，为
风险品类、检测项目和区域性问题进入下一年度监管计划提供窗口。 来源：新疆维吾尔自治区市场监督管理局

•娄底发布双节农村集体聚餐食品安全提示：娄底提示农村集体聚餐提前告知、人员健康、正规采购、生熟分开和烧熟

煮透；成品常温不超过2小时、剩餐冷藏不超过24小时，100人以上建议每品种留样不少于125克并冷藏48小时。
来源：娄底市市场监督管理局

说明

本简报基于公开信息整理，供质量、法规、采购和平台治理团队识别风险；具体处置请结合企业产品、市场和内部程

序复核。

https://scjgj.xinjiang.gov.cn/xjaic/tzgg/202609/a9d13fef806a490aa3f20a6c8cfa32b1.shtml
https://mp.weixin.qq.com/s/7vBe26-2PHFjfFnfmkqKzg

