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食品及食品相关领域资讯日报（20261005）
食品质量、安全、法规与供应链行动简报

•报告期间：2026-10-04 17:00 至 2026-10-05 17:00（Asia/Shanghai）

•报告编号：FRI-20261005

今日重点

餐饮治理重点从视频公示延伸到真实后厨与平台责任核查；水产品风险沟通强调鱼种、食品类别与目标人群匹配。马
来西亚添加剂草案进入意见征集阶段，配方和原料合规宜以条款适用范围开展评估。

重点信号

1. 外卖后厨问题引发总局部署及三地监管处置，平台和门店应核整改闭环。

2. 国家食品安全风险评估中心发布深海鱼消费提示，企业需准确匹配鱼种和汞检测依据。

3. 马来西亚拟调整罗汉果规格及酵母类增味剂条目，意见截止11月5日。

重点条目

中国市场

01. 外卖“明厨亮灶”问题曝光后，总局部署核查、三地处置涉事门店

来源类型： 行业整理；日期依据： 央视署名报道10月4日17:10公开总局部署及地方核查处置。

•风险判断： 高（相关业务执行或采购前核对）；来源证据： B（专业或转载证据）；判断依据： 视频展示与真实经
营条件不一致，叠加后厨卫生、人员健康管理及平台审核缺口，可能导致入网经营中止和监管追责。

•影响业务： 外卖平台、连锁餐饮和入网门店

•一句话结论： 平台与门店需验证视频公示和真实后厨的一致性。

•发生了什么： 央视报道外卖门店摄像头偏离关键操作区域等问题后，市场监管总局部署湖南、湖北、云南核查处
置。武汉对曝光商户立案并督促平台下架；丽江对4家主体停业整顿、立案调查；长沙责令6家门店停业整改，并通

报平台下架及自查。报道披露的是调查和整改措施，尚非最终处罚结论。

•建议动作： 平台和连锁餐饮宜核对镜头是否覆盖切配、烹饪、洗消等关键区域，结合现场核查验证证照、健康管

理、虫害控制与下架整改闭环。

•技术映射： 技术核对 / 后厨关键区域与视频公示一致性；食品经营资质、人员健康及虫害控制记录；平台审核和
异常门店处置证据

•建议留存： 镜头覆盖与现场巡查记录；证照和人员健康管理记录；下架整改及复核凭证

•来源： 央视新闻（新浪署名转载）

https://news.sina.com.cn/c/2026-10-04/doc-iniuahaz3680851.shtml
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02. 国家食品安全风险评估中心发布深海鱼消费提示，强调鱼种与人群差异

来源类型： 官方原文；日期依据： 官方消费提示标注10月5日；未公开具体发布小时。

•风险判断： 中（相关业务执行或采购前核对）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 以“深海鱼”或通用
商品名替代准确鱼种识别，可能掩盖污染物风险差异；普通鱼产品与婴幼儿辅助食品也不能混用同一合规判定。

•影响业务： 水产采购、婴幼儿食品质量及污染物检测团队

•一句话结论： 准确识别鱼种及适用食品类别，是汞风险判断的前提。

•发生了什么： 国家食品安全风险评估中心就近期婴幼儿食用银鳕鱼后血汞异常的媒体报道发布提示，说明不同鱼种
的甲基汞富集差异，建议避免长期、高频、单一食用大型掠食性鱼类，并对孕妇、哺乳期妇女及婴幼儿提出更审慎

的选择建议。提示未认定具体品牌或批次不合格。

•建议动作： 水产品及婴幼儿食品企业宜核对鱼种、原料来源、适用食品类别和目标人群，按适用标准审核汞相关

检测报告及标签、消费提示。

•技术映射： 技术核对 / 鱼种与原料身份核验；总汞/甲基汞项目按食品类别匹配适用限量、方法和报告；目标人群
与标签表述审核

•建议留存： 鱼种与来源追溯资料；食品分类依据及汞检测报告；标签和目标人群提示依据

•来源： 国家食品安全风险评估中心

03. 台北公布食安实验室升级成果，补强新兴危害与事件应变能力

来源类型： 官方原文；日期依据： 卫生局官方新闻10月5日14:39更新，市政府同日新闻交叉佐证。

•风险判断： 中（相关业务执行或采购前核对）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 人员覆盖稽查、抽
验、检验与应变；方法方向涉及诺罗病毒、米酵菌酸及海洋、蘑菇毒素等，具体项目仍须核对适用基质、性能验证

和认可范围。

•影响业务： 检测实验室、餐饮质量及委外检测负责人

•一句话结论： 新兴危害应对需要方法能力和适用范围的证据。

•发生了什么： 台北市卫生局在10月5日实验室视察中公布食安能力建设成果：增补33名食安专业人员、成立食因性

疾病检验组，建立13种新检验方法，并扩充LC-MS/MS、GC-MS/MS与分子检测能力。公告覆盖新兴病原、天然
毒素及化学污染物等风险；这些是既有提升计划的成果披露，并非当日新增强制检测标准。

•建议动作： 检测与餐饮质量团队可对照自身委托检验范围、异常事件转检安排和报告时效，核实相关项目的方法
验证、质量控制及应变接口。

•技术映射： 技术核对 / 按目标危害与食品基质核对方法适用性、检出能力和验证证据；明确自检、委外与事件应

变转检范围

•建议留存： 方法适用基质与验证证据；认可范围及委外能力清单；异常事件转检接口

•来源： 台北市政府卫生局

https://www.cfsa.net.cn/fxjl/zsyd/2026/17325.shtml
https://health.gov.taipei/News_Content.aspx?n=4F01EBDF8F61F315&s=064134E8655ABA5B&sms=72544237BBE4C5F6
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国际市场

04. 马来西亚征求食品条例修订意见：罗汉果规格及酵母类增味剂清单拟调整

来源类型： 官方原文；日期依据： 官方页标注草案10月5日上传，意见截止11月5日；上传小时未披露。

•风险判断： 中（咨询意见截止2026年11月5日）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 罗汉果草案所列

Mogroside V干基20%–90%、灰分不高于5%、水分不高于6%属于原料规格，不是食品添加限量；食品使用量拟
按GMP控制，条例另有规定的除外。

•影响业务： 甜味剂、酵母配料及对马来西亚食品供应企业

•一句话结论： 拟议原料规格与食品使用量要求应分别评估。

•发生了什么： 马来西亚卫生部2026年第4号草案拟在《食品条例1985》第19条增设罗汉果提取物规定，将甜味剂纳
入食品添加剂定义，并从第九附表允许增味剂清单删除酵母提取物、干燥非活性酵母、自溶酵母及其组合的条目和

所附规格。意见截止11月5日；草案尚非生效要求，也不等于全面禁止酵母类原料。

•建议动作： 相关配料和食品企业宜逐项比对原料规格、现行许可与拟调整条文，评估酵母类配料的合规依据并在

11月5日前反馈；不直接依据草案更改产品许可结论。

•技术映射： 技术核对 / 罗汉果提取物的Mogroside V、灰分与水分规格及检验报告；添加剂分类、适用品类与现
行法条；酵母类配料合规依据和用途

•建议留存： 草案与现行条文对照；原料规格与检验报告；咨询意见及反馈记录

•来源： 马来西亚卫生部食品安全与质量部门

后续关注

中国市场

•台中回应中联油脂复工争议：食用油生产尚未获准恢复：联合报就中联油脂公开招聘引发的复工疑问报道台中市府回

应：企业曾两度提出食用油复工申请，首次遭驳回，后续计划仍欠缺具体改善成效验证，尚未获准复工。招聘和提
出申请均不能视为生产许可恢复；食用油与饲料业务的审查应分别核对。 相关采购方宜取得主管部门正式复工文

件，并逐项复核原料管理、关键控制、异常纠正和成效验证后再评估恢复供货。 来源：联合报（经济日报转载）

国际市场

•酵母来源脂肪用于可可脂替代的感官测试进展：FoodNavigator报道Sun Bear Biofuture酵母来源脂肪的可可脂替

代测试，称5组产品测试中4组获得相同或更高偏好。这一媒体披露为配方应用提供进一步评估线索；产品测试组数
不能等同消费者认可比例，完整研究与目标市场食品准入仍待核。 研发团队可先取得研究方案、样品及结果原件，

同时核原料规格、稳定性和目标市场准入，再判断应用价值。 来源：FoodNavigator

说明

本简报基于公开信息整理，供质量、法规、采购和平台治理团队识别风险；具体处置请结合企业产品、市场和内部程
序复核。

https://hq.moh.gov.my/fsq/seranta-awam-atas-talian-2026
https://money.udn.com/money/story/5648/9793649?from=edn_newest_index
https://www.foodnavigator.com/Article/2026/10/05/sun-bear-biofuture-develops-fat-derived-from-yeast-cells-which-shows-promise-as-an-alternative-to-cocoa-butter/

